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Flir eine zukunftsfihige
Lebensmittel- und
Ressourcenwirtschaft

Bei uns stehen Lebensmittel und natirliche Ressourcen im Mittelpunkt.
Um die aktuellen und vor uns liegenden Herausforderungen zu meistern,
Wirtschaft und Unternehmensfiihrung nachhaltig auszugestalten, sind
qualifizierte und kompetente Expert*innen gefragt. Im Bachelor-Studien-
gang ,Management in der Okobranche* bereiten wir unsere Studierenden
genau auf diese Anforderungen und Chancen der Zukunft vor.

Auf Grundlage neuester wissenschaftlicher Erkenntnisse sowie innovativer
unternehmerischer Losungsansatze lernen Studierende die komplexen und
systemischen Transformationsprozesse in Wirtschaft und Gesellschaft
ganzheitlich mitzugestalten.

Visionar*innen und Macher*innen von morgen erhalten in unserem Studien-
gang ein fundiertes Verstandnis fur die Themenfelder des nachhaltigen
Wirtschaftens. Anwendungsorientiert bearbeiten und beantworten wir die
grofRen Fragen rund um nachhaltige Ernahrungssysteme, Ressourcen- und
Kreislaufwirtschaft. Die Okologische Lebensmittelwirtschaft und ihre
Wertschopfungsnetzwerke dienen uns als ideale Blaupause flr realisierte
nachhaltige Unternehmensfihrung.

Unser inter- und transdisziplinares Lehr-Lern-Modell verkntpft die
Bereiche BWL, Lebensmittel- und Naturwissenschaften mit Okologie.

Es werden ganzheitliche Kompetenzen und Perspektiven vermittelt und
unsere Studienabganger*innen befahigt, aktiv in den Transformations-
prozessen der Zukunft mitzuwirken. Absolvent*innen des Studiengangs
haben einen kompetenten Blick fir innovative, ganzheitliche Losungen,
mit denen sie dazu beitragen, Unternehmen, Organisationen oder Verbande
zukunftsfahig zu machen.



Ganzheitliche Lehre mit engem Praxisbezug

Durch den engen Praxisbezug zur okologischen Land- und Lebensmittelwirt-
schaft und Uber das praktische Studiensemester sammeln unsere Studieren-
den wahrend ihrer Ausbildungszeit fortlaufend Anwendungserfahrung. Die
starke Vernetzung der Technischen Hochschule Nirnberg zu Unternehmen in
der Region und weit darlber hinaus fordert Erfahrungswissen und Wissens-
transfer. Studierende, Unternehmen und die Region profitieren gleichermalRen.

Fakten-Uberblick Module (Beispiele)
Sieben Semester Regelstudienzeit v Okologischer Landbau und Okosystem-
inkl. ein Praxissemester wirtschaft

Duale Studienvariante in einem Lebensmittelchemie

Unternehmen moglich Volkswirtschaftslehre und nachhaltiges
Studieren im Ausland an einer Wirtschaften

unserer 160 Partnerhochschulen Mikrobiologie mit Laborpraktikum —
Spezialisierungsphasen im Nachhaltige Unternehmensfiihrung und
4.und 6. Semester Wertschopfungskettenmanagement

AN

AN

Fairtrade Stadt Neumarkt i.d. OPf. « Marketing

als Hochschulstandort « Lebensmittel-, Kosmetik- und
Formale Anforderungen Bedarfsgegenstanderecht

» Hochschulzugangsberechtigung « Zertifizierung und Nachhaltigkeits-
» Unterrichtssprache deutsch kennzeichnung

Nachhaltige Lernumgebung fiir
kontinuierliche Impulse

Unser Hochschulstandort in der Fairtrade Stadt Neumarkt i.d.OPf. bietet
den Studierenden ein ausgezeichnetes Netzwerk aus Expert*innen,
Organisationen und Unternehmen. Uber ein fiinfmonatiges Praxissemester
oder die duale Studienvariante ist die Vernetzung mit der unternehm-
erischen Praxis auch curricular verankert. Unsere 160 Partnerhochschulen
auf der ganzen Welt bieten zudem die Moglichkeit, Auslandssemester zu
belegen, internationale Kontakte zu kntpfen und Kooperationen auBerhalb
Deutschlands einzugehen. So gewahrleisten wir den Transfer von Wissen
und Kultur Gber regionale und nationale Grenzen hinaus und profitieren von
innovativen, zukunftsfahigen Losungen.



Sie wollen mehr erfahren?

AUF UNSERER INTERNETSEITE FINDEN SIE ALLE
INFORMATIONEN ZUM STUDIENGANG
www.th-nuernberg.de/oeko

UNSER KURZER INFOFILM LASST SIE IN DIE
BESONDERHEITEN DES STUDIENGANGS EINTAUCHEN
www.youtube.com/watch?v=GhB_Pt7zxW4

FUR AKTUELLES FOLGEN SIE UNS GERNE
AUF INSTAGRAM
@ohm_dieoekomanager

Sie haben Fragen?
Melden Sie sich gerne!

Studiengangsmanagerin
Kathrina Gradl (M.A.)

+49 (0) 911 5880 3301
kathrina.gradl@th-nuernberg.de




